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Note editoriali

Gli scritti raccolti in questo volume sono il frutto di una selezione realizzata
fra diversi contributi ricevuti a seguito dell’invito a contribuire alla redazione
di un volume sul tema “Normativita contemporanea: norme sensoriali e norme
sperimentali nel settore alimentare”.

Ringraziamo gli Autori che hanno voluto adattarsi alle esigenze editoriali di
questa Collana volte a mantenere il dinamismo dell’opera anche attraverso una
limitazione della lunghezza dei contributi e delle note bibliografiche. Sottoline-
iamo, inoltre, che la punteggiatura e anche le modalita delle citazioni bibliogra-
fiche possono variare nel rispetto della lingua utilizzata e dei diversi approcci
disciplinari.






Premessa

Nel contesto delle “norme sensoriali” e delle “norme sperimentali”, espres-
sioni che potrebbero far pensare a categorie distinte, ben definite e al loro inter-
no omogenee, si ritrovano eterogenei “movimenti” giuridici, peraltro non tutti
necessariamente nuovi, ma spesso ancora poco percepiti o di cui poco percepito
¢ 'impatto nelle diverse aree scientifiche.

Il volume indaga questi processi di elaborazione e affermazione del normati-
vo, riconoscendo alla “normativita sensoriale” e alla “normativita sperimentale”
una capacita profondamente trasformativa delle linee di lettura sia dell’ordine
giuridico considerato classico che di altri ambiti disciplinari. Gli spazi normativi
“sensoriali” e “sperimentali” nell’orizzonte agrario e alimentare costruiscono un
panorama di “discorsi normativi eterogenei” e propongono percorsi di indagine
volti a esplorare questioni epistemologiche e fenomenologiche, aprendo a una
riflessione teorica che non puo non guardare al rapporto tra saperi scientifici.

In questa prospettiva, le “norme sensoriali”, destinate a “suscitare compor-
tamenti” attraverso la sollecitazione dei sensi o a tradurre 'approccio sensoriale
umano o non umano in un discorso normativo, lasciano emergere una norma-
tivita contemporanea multiforme che modella il contesto di riferimento in una
tensione fra natura e cultura, sensi e sensori, umano e artificiale.

Le “norme sperimentali”, oramai introdotte per ragioni che non sempre ri-
spondono a specifiche esigenze tecnico-scientifiche o emergenziali, sollevano
dubbi sulla validita dei metodi, sui criteri di valutazione dei risultati, sulla gover-
nance della sperimentazione, sull’adozione di adeguati “protocolli”.

L’invito ai contributori di questo volume a individuare e riconoscere il nor-
mativo presente nella quotidianita sensoriale! e il normativo non solo “precario”?
ma “sperimentale” ha condotto gli autori a esaminare queste normativita nei

I C. THIBIERGE, Les « normes sensorielles »: Exploration de la normativité du quotidien aux
confins du droit, in «Revue trimestrelle de droit civil», 3, 2018, p. 567.

2 E. LONGO, La legge precaria. Le trasformazioni della funzione legislativa nell’eta dell'accelerazio-
ne, Giappichelli, Torino, 2017.

3 S. RANCHORDAS, Experimental Regulations and Regulatory Sandboxes: Law without Order?,
in «University of Groningen Faculty of Law Research Paper», 10, 2021, https://ssrn.com/ab-
stract=3934075 o http://dx.doi.org/10.2139/ssrn.3934075.
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propri ambiti disciplinari, evidenziandone la varieta delle manifestazioni, gli in-
terrogativi sui tempi e suoi modi, le questioni legate ai ruoli, alle opportunita e
alle insidie di questo multiforme tessuto normativo.

1l volume restituisce 'eterogeneita, la dinamicita e 'instabilita delle espres-
sioni del normativo “sensoriale” e “sperimentale”, sollecitando, in un tempo
accelerato e che sembra imporre forme di tecno-normativita non solo in campo
giuridico ma anche in altri settori, a riconoscere la realta profondamente antro-
pologica del Diritto e delle altre Scienze e a interrogare e reinterpretare principi,
valori e metodi in diversi campi di indagine.

Alessandra Di Lauro, Luca Leone, Giuliana Strambi
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Monica Agnolucci ¢ Professoressa ordinaria di Microbiologia Agraria, Ali-
mentare e Ambientale presso il Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e
Agro-ambientali (DISAAA-a), Universita di Pisa. Presidente dei Corsi di Lau-
rea Magistrale in Biotecnologie Vegetali e Microbiche e Biosicurezza e Qualita
degli Alimenti. Membro della Scuola di Dottorato in “Scienze Agrarie, Alimen-
tari e Ambientali”. Membro eletto del Consiglio Direttivo SIMTREA (Socie-
ta Italiana di Microbiologia Agraria, Alimentare e Ambientale) e Accademica
aggregata dell’Accademia dei Georgofili. Attivita di ricerca: selezione, diversita
molecolare e funzionale di batteri e lieviti caratterizzanti alimenti e bevande
fermentati spontaneamente; diversita molecolare delle comunita microbiche in
ambienti naturali; selezione di microrganismi benefici del suolo capaci di pro-
muovere la crescita delle piante; metodi coltura-indipendenti per lo studio dei
funghi micorrizici.

Mariagrazia Alabrese ¢ Professoressa associata di Diritto Agrario e Alimen-
tare, Istituto Dirpolis della Scuola Superiore Sant’Anna di Pisa. Laureata con
lode in giurisprudenza all’Universita di Pisa nel 2002, ha conseguito il Dottorato
di ricerca in Diritto agrario italiano e comparato nel 2007. Coordina il Ph.D.
in Human Rights, Global Politics and Sustainability: Legal and Philosophical
Perspectives e il Centro di Eccellenza Jean Monnet SUSTAIN, focalizzato sulle
azioni del'UE per sistemi agricoli e alimentari sostenibili. Attualmente & Se-
gretaria Generale dell’'Unione Mondiale degli Agraristi Universitari (UMAU). I
suoi interessi di ricerca riguardano principalmente il commercio internazionale
nel settore agroalimentare.

Ferdinando Albisinni ¢ stato Professore ordinario di Diritto Agrario e Ali-
mentare nell’Universita della Tuscia, Dipartimento DISTU, attualmente in pen-
sione. Accademico emerito dell’Accademia dei Georgofili, e presidente della
Sezione centro-ovest di tale Accademia. Co-direttore del Master Interateneo in
Diritto Alimentare, giunto alla XTI ed., promosso congiuntamente dalle Univer-
sita della Tuscia, Campus Bio-Medico di Roma, Universita Roma 3, Universita
Federico IT di Napoli. Autore di volumi e pubblicazioni dedicati principalmente
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alla disciplina della filiera agro-alimentare, fra i quali lo Strumentario di diritto
alimentare europeo, Wolters Kluwer-Utet, giunto alla V ed., 2023; co-direttore
con L. Costato del Trattato Breve di diritto dell' Unione Europea. Agricoltura,
pesca, alimentazione e ambiente, Cedam-Wolters Kluwer, Padova, IV ed., 2023;
editor con L. Costato e T. Georgopoulos della IIT ed. del volume in lingua in-
glese European and Global Food Law, Cedam-Wolters Kluwer, Padova, III ed.,
2025. Fondatore ed attuale presidente della Associazione Italiana di Diritto
Alimentare; fondatore ed attuale direttore della Rivista di diritto alimentare
on line; Membro della Associazione italiana di diritto comparato. Membro dei
gruppi di lavoro sulla European Food Law presso le universita cinesi di Shanghai
e di Pechino, negli anni 2015-2019; docente per il Collegio Europeo di Bruges,
in seminari di diritto agrario comunitario, tenuti a Bruges, ed in Polonia, Serbia,
Montenegro, e Macedonia.

Luciana Gabriella Angelini ¢ Professoressa ordinaria di Agronomia presso
il Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Agro-ambientali (DISAAA-a),
Universita di Pisa. Dirige il Laboratorio di Ricerca e Analisi sulle Sementi (La-
RAS) ed ¢ responsabile della Sezione erbacee della Banca Regionale del Ger-
moplasma. La sua attivita di ricerca, sviluppata in oltre quarant’anni, riguarda
I'analisi degli agroecosistemi, Iecofisiologia e la gestione agronomica di specie
erbacee. Negli ultimi anni si & focalizzata su aspetti genetici, fisiologici e agrono-
mici della produzione sementiera, sulla conservazione ex situ e sulla valorizza-
zione del germoplasma. E responsabile di numerosi progetti ed ¢ autrice di un
brevetto e oltre 260 pubblicazioni scientifiche.

Silvia Bolognini ¢ Professoressa ordinaria di Diritto Agrario e Alimentare,
Dipartimento di Scienze Giuridiche dell'Universita degli Studi di Udine, di cui
attualmente ¢ la Direttrice. E Autrice di tre monografie e di oltre duecento pub-
blicazioni tra saggi, contributi in volume e note a sentenza su riviste scientifiche.
E Accademica Ordinaria dell’Accademia Nazionale di Agricoltura e Accademi-
ca Corrispondente dell’Accademia dei Georgofili.

Gianluca Brunori ¢ Professore ordinario di Politica Alimentare presso il Di-
partimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Agro-ambientali (DISAAA-a), Uni-
versita di Pisa. Ricercatore con oltre 30 anni di esperienza in progetti di ricerca
internazionali, UE, nazionali, regionali e locali (20 progetti di ricerca finanziati
dall’'UE, 4 come coordinatore). Il suo lavoro si concentra sullo sviluppo rurale
sostenibile e sulla sostenibilita dei sistemi alimentari, nonché sui relativi processi
di innovazione. Ad oggi ha prodotto oltre 90 pubblicazioni scientifiche, oltre 15
capitoli di libri, diversi libri e altri contributi accademici. Attualmente ricopre
le cariche di Presidente della SIDEA (Societa degli economisti agrari italiani) e
di Direttore del Centro interdisciplinare di Scienza per la pace dell’'Universita
di Pisa.
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Irene Canfora ¢ Professoressa ordinaria di Diritto Agrario e Alimentare,
Universita degli Studi di Bari “Aldo Moro”, dove dirige lo Short Master “Con-
tratti e imprese nella filiera Agrifood”. Fa parte del Comitato direttivo della
rivista “Diritto Agroalimentare”, della Direzione di Area, sezione “Unione Eu-
ropea e Diritti umani” per GiustiziaCivile.com, della Direzione scientifica della
rivista “Diritto e Giurisprudenza Agraria Alimentare e dell’ Ambiente” e del
Comitato editoriale della “Rivista di Diritto Agrario”; nonché dell’editorial bo-
ard della rivista agraristica polacca “Przeglad Prawa Rolnego” e del Comitato
di valutazione della “Revista Espafiola de Estudios Agrosociales y Pesqueros”.
Partecipa correntemente come invited speaker a convegni scientifici nazionali e
internazionali. E responsabile di numerosi progetti di ricerca finanziati su bandi
competitivi e autrice di oltre 180 pubblicazioni scientifiche su temi del diritto
agrario, alimentare e agroambientale, sotto il profilo europeo e nazionale.

Sonia Carmignani ¢ Professoressa ordinaria di Diritto Agrario e Alimentare,
Dipartimento di Giurisprudenza dell’Universita degli Studi di Siena, ove ¢ tito-
lare degli insegnamenti di Diritto Agrario e dell’Agribusiness, Diritto Alimen-
tare, Diritto agroambientale e del territorio. Titolare, inoltre, dell'insegnamento
di Diritto Agrario e dell’ Agribusiness nel Corso di Laurea professionalizzante in
Agribusiness, presso il Dipartimento di Scienze della Vita, Universita di Siena.
E Accademica corrispondente dell’Accademia dei Georgofili. Autrice di oltre
150 pubblicazioni, consultabili al seguente indirizzo: https://usiena-air.unisi.it/
simple-search? query=Carmignani+Sonia.

Antonella Castagna ¢ Professoressa associata di Chimica Agraria, Diparti-
mento di Agricoltura, Alimentazione e Ambiente (DAFE), Universita di Pisa. E
laureata in Scienze Biologiche, con un Dottorato di ricerca in Fertilita e Conser-
vazione del Sistema Pianta-Suolo. La sua ricerca si concentra sullo studio degli
effetti degli stress ambientali sui processi biochimici e fisiologici delle piante,
con particolare attenzione ai meccanismi antiossidanti e al metabolismo secon-
dario delle piante in risposta a variazioni delle condizioni ambientali. Inoltre,
studia il ruolo dei metaboliti secondari negli alimenti vegetali come composti
bio-protettivi e nutraceutici, e la valorizzazione di rifiuti e sottoprodotti della
filiera agro-alimentare. Autrice di numerosi articoli pubblicati su riviste scien-
tifiche peer-reviewed, ha partecipato a vari progetti di ricerca finanziati dalla
Commissione europea, dai Ministeri italiani, dalle amministrazioni regionali e
da aziende private.

Fabrizio Giuseppe Cella ha conseguito la Laurea magistrale in Scienze Ani-
mali, approfondendo le tematiche legate alla gestione sostenibile, alla qualita dei
prodotti e alle filiere agro-zootecniche. Dal 2023 ¢ dottorando in Digitalizzazio-
ne dei Sistemi Agroforestali per le Produzioni Animali Sostenibili, con un pro-
getto di ricerca incentrato sulla caratterizzazione della composizione nutritiva
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delle foglie di pioppo e sulla loro inclusione nella dieta di agnelloni da carne. Sta
collaborando a un progetto europeo per la creazione di un modello predittivo
finalizzato a implementare e ottimizzare i sistemi agroforestali in Europa, contri-
buendo alla promozione di pratiche agricole pit sostenibili e integrate.

Marco Cesarini ¢ laureato in Scienze del Territorio e dell’Ambiente Agro-
forestale, Universita di Bologna e ha conseguito la Laurea Magistrale in Bio-
tecnologie Vegetali e Microbiche, Universita di Pisa. Ha ottenuto una borsa di
ricerca presso il laboratorio di Patologia Vegetale del Dipartimento di Scienze
Agrarie, Alimentari e Agro-ambientali (DISAAA-a), Universita di Pisa, e si &
dedicato allo studio dei meccanismi d’azione e delle interazioni molecolari tra
ospite, patogeno (Fusarium spp., Penicillium spp., Aspergillus spp.) ed agente
di biocontrollo (Trichoderma spp.). Ha vinto una borsa di dottorato all’Univer-
sita di Trento, per lo studio di patogeni come Plasmopara viticola ed Erwinia
amylovora. Il suo lavoro si concentra sull'innovazione nella lotta ai patogeni e
sullo sviluppo di soluzioni sostenibili per la protezione delle colture.

Giuseppe Conte ¢ Professore associato di Zootecnia Generale e Migliora-
mento Genetico presso il Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Agro-
ambientali (DISAAA-a), Universita di Pisa. E Presidente del Corso di Laurea
Triennale in Scienze Agrarie dell'Universita di Pisa. La sua attivita di ricerca ¢
focalizzata sullo studio della qualita dei prodotti di origine animale, con partico-
lare riferimento alle proprieta nutraceutiche. Docente di Statistica applicata alle
Scienze Agrarie e di Miglioramento Genetico Animale. Dal 2024 ¢ coordinatore
della Commissione ASPA per le “Metodologie Statistiche e il Disegno Speri-
mentale”. Ha pubblicato 126 articoli scientifici su riviste internazionali indiciz-
zate con un H-index pari a 30.

Pierina Diaz Guerrero ¢ una biotecnologa alimentare messicana. Laureata
in Nutrizione presso 'UPAEP (Messico), ha conseguito due Master in Biotec-
nologia, sviluppando prodotti fermentati sostenibili e valorizzando scarti agro-
alimentari. Dal 2023 ¢ dottoranda in Scienze Agrarie, Alimentari e Ambientali
presso I'Universita di Pisa e il CNR-IFC. Il suo progetto integra analisi sensoria-
le, profilo emozionale e caratterizzazione chimica per la valorizzazione di filiere
alimentari innovative. Studia I'interazione tra caratteristiche organolettiche ed
emozioni nei consumatori, applicando un approccio multidisciplinare inizial-
mente al vino rosso e attualmente alle spezie. E impegnata a promuovere salute,
agricoltura sostenibile e ambiente attraverso scienza, tecnologia ed etica.

Alessandra Di Lauro ¢ Professoressa ordinaria di Diritto Agrario e Alimen-
tare, Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Agro-ambientali (DISAAA-
a), Universita di Pisa. Avvocato. Autrice di monografie, curatele e numerose
altre pubblicazioni dedicate principalmente al rapporto fra il Diritto agrario e
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alimentare e le altre Scienze con particolare riferimento alla pubblicita, all’infor-
mazione e protezione del consumatore di alimenti, alla produzione e al consumo
sostenibili, alla proprieta industriale e all’innovazione, alle neuroscienze. Co-di-
rettrice del Trattato di diritto alimentare italiano e dell’Unione Europea, a cura di
P. Borghi, I. Canfora, A. Di Lauro, L. Russo, ed. 2021 e ed. 2024, Giuffré Fran-
cis Lefebvre. Membro della Chaire Droit sur la diversité et la sécurité alimentai-
res, Université Laval, Quebéc, Canada. Ideatrice e co-cordinatrice dell’Atelier:
I’Aliment- NoST (Normes, Sciences et Techniques) - CNRS nel Gruppo di ri-
cerca NoST (Normes, Sciences et Techniques) - CNRS, Francia. Membro del
Consiglio direttivo del Comité Européen de Droit Rural (CEDR) dal 2009 e del
Consiglio scientifico dell’'Unione Mondiale degli Agraristi Universitari (UMAU)
dal 2014. Accademica corrispondente dell’Accademia dei Georgofili. Visiting
Professor presso I'Universidade de Sao Paulo, Ribeirao Preto (2024) e (2018);
Université Nantes (2009); Universidad La Plata (2007) e (2006); Universidad
de Costa Rica (2005). Ideatrice delle Giornate e della Collana “NutriDialogo.
1l Diritto incontra le altre Scienze su Agricoltura, Alimentazione e Ambiente”.

Giuseppe Ferroni ¢ tecnico VIII livello presso la sezione di Scienze e Tec-
nologie Alimentari del Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Agro-am-
bientali (DISAAA-a), Universita di Pisa. E giudice sensoriale qualificato parte
del panel sensoriale del DISAAA-a ed ¢ cultore della materia per I'insegnamen-
to di “Analisi Sensoriale delle Uve e del Vino”. Co-autore di numerose pubbli-
cazioni scientifiche, partecipa attivamente a progetti di ricerca inerenti al settore
enologico e sensoriale.

Matteo Finocchi ha conseguito la Laurea magistrale in Sviluppo rurale so-
stenibile - Scienze Agrarie e Ambientali, Universita di Perugia. Ha consegui-
to il Dottorato in Sostenibilita dei sistemi zootecnici presso il Dipartimento di
Scienze Agrarie, Alimentari e Agro-ambientali dell’'Universita di Pisa, dove &
attualmente assegnista di ricerca. Si ¢ occupato di agricoltura di precisione per
la valorizzazione dei sistemi orticoli e ha approfondito le tematiche legate ai
sistemi forestali e alla gestione sostenibile delle risorse naturali. La sua attivita
di ricerca ¢ incentrata prevalentemente sull’analisi di impatto ambientale e sul
sequestro del carbonio da parte delle superfici forestali e del pascolo, nell’ottica
del miglioramento aziendale nel campo della sostenibilita ambientale dei siste-
mi zootecnici. Partecipa a congressi nazionali e internazionali nell’ambito della
zootecnia e dei sistemi agroforestali per lo stoccaggio del carbonio.

Alessandra Forti ¢ Ricercatrice di Diritto Agrario e Alimentare presso il Dipar-
timento di Scienze Giuridiche e dell'Impresa, Universita LUM Giuseppe Degen-
naro (Bari), dove insegna Diritto Agrario e Diritto dello Sviluppo Agroalimentare.
E membro dell’ Associazione Italiana Cultori di Diritto Agrario. I suoi studi pit
recenti riguardano il tema delle agroenergie, con particolare riferimento ai profili
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concernenti la sostenibilita ambientale delle stesse, anche alla luce dei dati che la
giurisprudenza nazionale ed europea continua a fornire sul punto. In precedenza,
si & occupata dei temi riguardanti i requisiti oggettivi e soggettivi dell'impresa
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abilitazione in I fascia) presso I'Universita degli Studi di Firenze dove insegna
Diritto agrario e Diritto agroalimentare. E fondatore e Direttore del Corso di
perfezionamento di diritto vitivinicolo, componente del Collegio di dottorato
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orcid.org/0000-0001-6000-9371).

Silvia Tavarini ¢ Professoressa associata di Agronomia e Coltivazioni Erba-
cee presso il Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Agro-ambientali
(DISAAA-a), Universita di Pisa. La sua ricerca é rivolta alla diversificazione dei
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mico attraverso approcci interdisciplinari che integrano diverse aree di ricerca.
Questo impegno si ¢ tradotto in un contributo attivo a 11 progetti finanziati
dall’Unione europea, nel coordinamento di Work Packages e nella pubblicazio-
ne di oltre 22 articoli scientifici su riviste ad alto impatto.
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