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Note editoriali

Gli scritti raccolti in questo volume sono il frutto di una selezione realizzata 
fra diversi contributi ricevuti a seguito dell’invito a contribuire alla redazione 
di un volume sul tema “Normatività contemporanea: norme sensoriali e norme 
sperimentali nel settore alimentare”. 

Ringraziamo gli Autori che hanno voluto adattarsi alle esigenze editoriali di 
questa Collana volte a mantenere il dinamismo dell’opera anche attraverso una 
limitazione della lunghezza dei contributi e delle note bibliografiche. Sottoline-
iamo, inoltre, che la punteggiatura e anche le modalità delle citazioni bibliogra-
fiche possono variare nel rispetto della lingua utilizzata e dei diversi approcci 
disciplinari. 





Premessa

Nel contesto delle “norme sensoriali” e delle “norme sperimentali”, espres-
sioni che potrebbero far pensare a categorie distinte, ben definite e al loro inter-
no omogenee, si ritrovano eterogenei “movimenti” giuridici, peraltro non tutti 
necessariamente nuovi, ma spesso ancora poco percepiti o di cui poco percepito 
è l’impatto nelle diverse aree scientifiche.

Il volume indaga questi processi di elaborazione e affermazione del normati-
vo, riconoscendo alla “normatività sensoriale” e alla “normatività sperimentale” 
una capacità profondamente trasformativa delle linee di lettura sia dell’ordine 
giuridico considerato classico che di altri ambiti disciplinari. Gli spazi normativi 
“sensoriali” e “sperimentali” nell’orizzonte agrario e alimentare costruiscono un 
panorama di “discorsi normativi eterogenei” e propongono percorsi di indagine 
volti a esplorare questioni epistemologiche e fenomenologiche, aprendo a una 
riflessione teorica che non può non guardare al rapporto tra saperi scientifici. 

In questa prospettiva, le “norme sensoriali”, destinate a “suscitare compor-
tamenti” attraverso la sollecitazione dei sensi o a tradurre l’approccio sensoriale 
umano o non umano in un discorso normativo, lasciano emergere una norma-
tività contemporanea multiforme che modella il contesto di riferimento in una 
tensione fra natura e cultura, sensi e sensori, umano e artificiale. 

Le “norme sperimentali”, oramai introdotte per ragioni che non sempre ri-
spondono a specifiche esigenze tecnico-scientifiche o emergenziali, sollevano 
dubbi sulla validità dei metodi, sui criteri di valutazione dei risultati, sulla gover-
nance della sperimentazione, sull’adozione di adeguati “protocolli”.

L’invito ai contributori di questo volume a individuare e riconoscere il nor-
mativo presente nella quotidianità sensoriale1 e il normativo non solo “precario”2 

ma “sperimentale”3 ha condotto gli autori a esaminare queste normatività nei 

1 C. Thibierge, Les « normes sensorielles »:  Exploration de la normativité du quotidien aux 
confins du droit, in «Revue trimestrelle de droit civil», 3, 2018, p. 567. 

2 e. Longo, La legge precaria. Le trasformazioni della funzione legislativa nell’età dell’accelerazio-
ne, Giappichelli, Torino, 2017.

3 S. ranChordaS, Experimental Regulations and Regulatory Sandboxes: Law without Order?, 
in «University of Groningen Faculty of Law Research Paper», 10, 2021, https://ssrn.com/ab-
stract=3934075 o http://dx.doi.org/10.2139/ssrn.3934075.
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propri ambiti disciplinari, evidenziandone la varietà delle manifestazioni, gli in-
terrogativi sui tempi e suoi modi, le questioni legate ai ruoli, alle opportunità e 
alle insidie di questo multiforme tessuto normativo.

Il volume restituisce l’eterogeneità, la dinamicità e l’instabilità delle espres-
sioni del normativo “sensoriale” e “sperimentale”, sollecitando, in un tempo 
accelerato e che sembra imporre forme di tecno-normatività non solo in campo 
giuridico ma anche in altri settori, a riconoscere la realtà profondamente antro-
pologica del Diritto e delle altre Scienze e a interrogare e reinterpretare principi, 
valori e metodi in diversi campi di indagine.

Alessandra Di Lauro, Luca Leone, Giuliana Strambi
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mico attraverso approcci interdisciplinari che integrano diverse aree di ricerca. 
Questo impegno si è tradotto in un contributo attivo a 11 progetti finanziati 
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