Marcella Binchi

Lo zafferano

Cento sfumature di giallo

visualizza la scheda del libro sul sito www.edizioniets.com

Edizioni ETS


https://www.edizioniets.com/scheda.asp?n=9788846765482&from=homepage

© Copyright 2023
Edizioni ETS
Palazzo Roncioni - Lungarno Mediceo, 16,1-56127 Pisa
info@edizioniets.com
www.edizioniets.com

Distribuzione
Messaggerie Libri SPA
Sede legale: via G. Verdi 8 - 20090 Assago (MI)

Promozione
PDE PROMOZIONE SRL
via Zago 2/2 - 40128 Bologna

ISBN 978-884676548-2



A Giovanni e Guido, nipoti prediletti
che forse non mi leggeranno

Come nelle grandi interpretazioni, tutto dipende da
tempismo, tono e stile, un po’ come nel cucinare.

A. Bourdain, Kitchen Confidential,
Milano, 2002

Non si puo pensare bene, amare bene, dormire bene, se
non si é mangiato bene.

Virginia Woolf, 4 Room of One’s Own
(London 1979, traduzione dell’autrice)
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