
L’ALBICOCCO
(Prunus armeniaca L.)

Iconografia tratta da F. Cazzuola, 1880
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‘ALBICOCCO CAPECCHI’ 

 

Distribuzione sul territorio localizzata

Fruttificazione / produttività costante / elevata

Periodo di raccolta luglio

Dimensioni frutti / peso medio (g) piccola / 36

Forma del frutto rotonda

Forma dell’apice del frutto troncata

Simmetria del frutto simmetrica

Epidermide: pubescenza media

colore / sovraccolore ed estensione giallo-arancio / rosa (60%)

Polpa: colore
tessitura / consistenza
succosità / aderenza al nocciolo 

giallo
fine / media
media / non aderente

sapore polpa / giudizio dolce-acidulo / buono

Conservabilità (in Fruttaio) medio-alta

Suscettibilità alle malattie non rilevata

Resistenza a manipolazioni alta

Giudizio qualitativo generale buono

Repertori Regionali no

Note etnobotaniche e curiosità

Si consuma come frutta fresca e in marmellata.

Distribuzione sul territorio localizzata

Fruttificazione / produttività costante / scarsa

Periodo di raccolta luglio

Dimensioni frutti / peso medio (g) media / 50

Forma del frutto rotonda

Forma dell’apice del frutto depressa

Simmetria del frutto asimmetrica

Epidermide: pubescenza assente

colore / sovraccolore ed estensione giallo / rosso (40%)

Polpa: colore
tessitura / consistenza
succosità / aderenza al nocciolo 

giallo
fine / media
media / non aderente

sapore polpa / giudizio dolce-acidulo / buono

Conservabilità (in Fruttaio) media

Suscettibilità alle malattie non rilevata

Resistenza a manipolazioni alta

Giudizio qualitativo generale buono

Repertori Regionali no

Note etnobotaniche e curiosità

La tradizione locale impiega questa varietà come frutta fresca e in marmellata.
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‘ALBICOCCO FRUTTI GRANDI’

Distribuzione sul territorio localizzata

Fruttificazione / produttività costante / scarsa

Periodo di raccolta luglio

Dimensioni frutti / peso medio (g) media / 50

Forma del frutto rotonda

Forma dell’apice del frutto depressa

Simmetria del frutto asimmetrica

Epidermide: pubescenza assente

colore / sovraccolore ed estensione giallo / rosso (40%)

Polpa: colore
tessitura / consistenza
succosità / aderenza al nocciolo 

giallo
fine / media
media / non aderente

sapore polpa / giudizio dolce-acidulo / buono

Conservabilità (in Fruttaio) media

Suscettibilità alle malattie non rilevata

Resistenza a manipolazioni alta

Giudizio qualitativo generale buono

Repertori Regionali no

Note etnobotaniche e curiosità

La tradizione locale impiega questa varietà come frutta fresca e in marmellata.


